1. Woche
11:30 Uhr bis 14:00

(nur solange der Vorrat relcht_) ‘f &

B

(" Montag 21.09. )

Saftiger, knuspriger
Rollbraten vom
Strohschwein mit

pikanter Zwiebelftillung
und Kartoffel-

Y4 frische knusprig
gegrillte
Lugeder Ente

mit Kartoffelknodel
4,al,g,i,l

o 18,50 €
/" Mittwoch 23.09.

\

pikant wiirziges
Kalbsrahmgulasch
mit hausgemachten
Spatzletcs

% 18,50 € >
a4 Donnerstag 24.09. )
2 frisch gegrillte
Hirschpflanzerl mit
Wacholderrahmsolie,
Kartoffelptree und
Preiselbeeren
1,3,4,al,c,i,l

18,50 €

Mlttagsschman ‘

- W
a4 Freitag 25.09. )
Magere, gefilllte
Schweinsbrust
mit Krusterl
und hausgemachtem
Kartoffel-Gurkensalat

/
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’
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s
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' 3 Scheiben Brot und Butter 42-a3.c.ig.l

' Aus unserer Suppenkubhe

- Suppentopf mit Nudeln, Gemiise,
Rindfleisch und Huhn'’ 13,80 €

Herzhafte Gulaschsuppe mit Semmelftief 13,50 €

Gurkensalagtii ' Leberknodelsuppe o
3 18,50 € - mit Schnittlaucha!2¢..eJ 8,20 €
' ‘ ﬁ Pfannkuchensuppe 2-.¢9 750 €
4 Dienstag 22.09. e

D=y

Vorspeisen

Vorspeisenbrettl fir 2 Personen
Radi, Radieserl, Schnittlauchbrot, Obatzda,

Schlnkenspeck Regensburger, Flelschpflanzerl,
Griebenschmalz, Breznstangerl
und 2 Scheiben Brot-2>al.azascg.J

Pikant gewilrztes Ochsentatar
(mit Ei, Kapern, Zwieberl, Gurkerl), dazu gibt's
24,50 €

44,00 €

Speckbrettl mit Paprikaspeckwurst, Sudtiroler
Speck, heil3gerauchertem Bauernschinken,
Bergkas, Kren, Butter, Gurkerl und

2 Scheiben Brot-2457.al.adlg 19,90 €
Raditeller Radi und Radieserl mit
Schnittlauchbrot2!-23.9 9,90 €

Vegetariscﬁ/Vegéﬁ

Kasespatzle mit wirzigem Bergkas,
Rostzwiebeln und Blattsalag!©9! 22,50 €

Gerosteter Spinat-Ricotta-Serviettenknéodel
auf Tomatenragouta:.9 19,50 €

Frische Schwammerl in Krauterrahm mit

hausgemachtem Semmelknddept-coti 19,50 €

Geschmorte Aubergine mit Peperonata,
Polenta und Basilikumop7aLf 18,50 €

Ofenkartoffel mit veganem Krauter-Sauerrahm,
mariniertem Blattsalat, gerosteten Cashew-
und Kirbiskernen347.9ek. veann® 17,80 €

Unser Kuchenchef empflehlt -

Unsere
e : _ Gegrillter magerer Schweinsbraten vom Strohschwein
P \N_IeSI’I H.endl und knuspriges Grillwammerl mit Kartoffelknodel #2*9!
Smd Spltze! - %2 knusprig gegrillte Schweinshaxe mit Kartoffelknddel 4algil

Taglich frisch! Von bayerischen Bauern und Erzeugern, die in Uber-
schaubarer Grol3e ihre Hihnermastereien betreiben. Beste Fitterung
und artgerechte Haltung zeichnen diese hervorragende Qualitat aus.

Y» gegrilltes Wiesn-Hendl
(vom 1200 g Hendl)

mit Butter? und Petersilie gefillt, besonders fleischig und zart 17,50 €

6,50 €

f

R Unser Ochsenfleisch ist aus hauseigener Zerlegung

dazu empfehlen wir unseren hausgemachten Kartoffelsalat "

Miunchner Sauerbraten mit hausgemachtem Semmelknédel

Das Ochsenfleisch und das Fleisch von jungen Rindern aus eigener
Zerlegung stammt aus der Region um Munchen.

Sauerkraut, Blaukraut, Kartoffeln und Gemiuse liefert die
Familie Kraus aus Ismaning.

Sie sehen, dass uns Qualitdt und Produkte aus
der Region sehr wichtig sind.

lhre Wirtsfamilie Roiderer

gy ¢

Dienstag von 12 Uhr bis 17 Uhrist Familientag

Fir unsere Kinder:Gebackenes Schweineschnitzel - Wiener Art
mit Pommes Frites*©9 11,80 €

Saftiges Cordon bleu vom Schweinelendchen
gefullt mit Schinken und wirzigem Bergkas,
dazu gibt's Pommes und Preiselbeeref#5at.cg!

Zweierlei vom knusprig gegrillten Spanferkel
mit Kartoffelknodel 4319

Spanferkel-Surhaxerl mit Sauerkraut und Kartoffelplreetsaio!

2 Stuck gegrillte Fleischpflanzerl -
mit hausgemachtem Kartoffelsalat!!.¢9"

Ya frische knusprig gegrillte bayerische Lugeder Ente
_Pp und knuspriges Spanferkel mit Kartoffelknddel 4ata:

Hirsch-Edelgulasch mit hausgemachten Spatzle
und Preiselbeererf-al.c

Geschnetzeltes Rinderfilet (friiher bekannt als Ochsenfetzen)

m

N

und Gemdusestreifersto! 27,50 € |

A

Brezet'22 (bis 14 Uhr)
Scheibe Bauernbrogt23
Semmel- oder Kartoffelknodel

Pommes Frites
Blaukraut, Sauerkraut, Krautsalat"
Gemischter Blattsalat

Y frische knusprig gegrilltdayerische

1 1,c,9i,l
Uit Prelselbeererﬁ : s = 4 s g-0-€ mit Pfefferrahmsol3e und Bratkartoffelnatio!
Portion vom gegrillten bayerischen Ochsen  mit NatursolRer . . . .
und hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salagi! 96150 € Wiener Schnitzel (Kaiserschnitzel vcinldelr Kalbsoberschale)
mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren*a.co
Wirziges Ochsengulasch y
mit hausgemachtem Semmelknodef*<9 24,50 € : :‘<‘ .
N
Zwiebelfleisch vom bayerischen Ochsen mit pikanter
ZwiebelsolRe, knusprigen Rostzwiebeln und Kasespatzféco! 26,80 €
Tellerfleisch mit hausgemachtem lauwarmen Kartoffelsalat
und frischem Krenatagti! 22,90 €
-y ,
Geschmortes Rindsbackerl in RotweinsoRe mit Kartoffelptree Lugeder Ente

2250€f

25,50 €

26,50 €

28,50 €
21,80 €

17,50 €

34,50 €

"u _
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3350 €|

36,50 €

34,50 €
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Beilagen

2,50 €
1,00 €

als Beilage (Stlckyt-c9! 4,20 €
Portion hausgemachte Spatzletco 6,50 €
. Bratkartoffeln als Beilage©9 550 €

7,50 €

5.00 € "I
750€ |

1
¥ ol
\
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Brotzeltbrettl mit gemisézhtem Prel3sack,
Leberwurst, heiRgerauchertem Bauernschinken,
Leberkas, Emmentaler Butter, Gurkerl

und 2 Scheiben Brot-45atass 19,50 €
- Wurstsalat von Regensburgern in Essig
und Ol, mit Zwiebeln und Brot %2123 14,50 €

7

4 . .
1\\ aus der hauseigenen Metzgereibis 14 uhn

\)

mit Apfelmus 347.alcg 18,50 €
0*3? REGBIe Mt AP
- Dampfnudel mit Honigrammerl

und Vanillesol3e#t-9 9,80 €

Art mit Vanilleso3eat¢e9!

Schweizer Wurstsalat von Regensburgern
in Essig und Ol, mit Emmentaler,
Zwiebeln und Brot!saass

Portion Obatzda
(Brie 50% F.i.Tr., Frischkase 70% F.i.9r.) 15,80 €

gewdurfelter Emmentaler (45% F.i.Tr.)

16,50 €

mit Trauben garniert? 15,50 €
Kéaseteller von bayr. Kasespezialitaten
mit Butter, Brot und Weintrauben a!229 24,50 €
2 Paar wirzige Schweinswurstl vom Grill
mit Sauerkrauth-a%! 14,50 €
2 Stiick frankische Bratwirst  vom Grill
mit hausgemachtem Kartoffelsalat!2'i 15,50 €
Riesen Currywurst (rot)
vom Grill mit pikanter Sol3e
und Pommes Friteg2345atLti 18,50 €
2 Stuck Roiderer ‘s Minchner Weil3wurst

9,20 €

Was Sufes

Hausgemachter, karamellisierter

Ofenfrischer Apfelstrudel nach Gro3mutter’s
42550

Dessertbrettl ab 6 Personen pro Person 11,80 €
3,4,7,al,c,f,g,h,h1,l

y

alcg

y

y a
hausgemachte Spéatzle

Pro Portion 6,50 €

und unser bekannt guter =i

KDXVJHPDFKWHU .DUWRK HoyD H

Pro Portion 6,50 €
RKQH .RQVHUYLHUXQJVAHW REPH F RWYQHH V W |

3 Mlttagsschman

2. Woche

4 Montag 28.09.

Knusprig gegrilltes
Spanferkelhaxerl

mit Kartoffelknodel
4,al,0,i

\_ 18,50 € Y.
= %&"7 )
4 Dienstag 29.09. )

Kalbsbraten
mit frischen
Schwammerl in Rahm
und hausgemachten

Spatzletcs
18,50 €
/~ Mitwoch 30.09. )

Schweinefiletspitzen
in Cognacrahmsof3e
mit hausgemachten

Spatzle
al,c,g,i,
4 18,50 € 4
S
(Donnerstag 01.10.
Geschmorte

Ochsenbrust mit
kraftiger Rotweinsol3e,

v

i

e

11:30 Uhr bis 14:00 Uh
(nur solange der Vorrat'*

B
kN

Wurzelgemise und
hausgemachtem
Semmelknodept!iio

18,50 €

Freitag 02.10. N

Gegrilltes
Lammschauferl
mit Speckbohnen

und Bratkartoffeln
5,7,a1,i,l

.

18,50 €

Menu Italiano

M/@a&q 7





