


Rehragout
mit Preiselbeeren, Blaukraut und Bio-Spätzle 
1 2 5 8 20 a1 c g i j l 

1/4 resche bayrische Ente
mit Rosmarinsoß‘, Blaukraut und Kartoffelknödl 
1 2 3 5 20 a1 g i l 

Herzhafte Kaspressknödel
in Butter gebraten, mit Röstzwiebeln 
auf Sauerkraut und etwas Bratensoße
1 2 5 10 a1 a2 a3 a4 c f g i j

Schweinsbraten & -wammerl
durchwachsenes Schweinsbratenstück und 
Schweinebauch aus bayrischer Zucht mit Kruste, 
Bratensoß‘, Sauerkraut und Kartoffelknödl
1 2 5 20 a1 a2 a3 g i l

1/2 knusprige Schweinshaxe
mit Natursoß‘ und Kartoffelknödl
1 2 5 20 a1 a2 a3 g i l

Dazu:
Speck-Krautsalat
1 2 3 5 20 

Schweinsfilet
Schweinemedaillons, Rahmschwammerl, 
Bio-Käsespätzle, Röstzwiebeln 1 20 a1 c g i j 

Kalbstafelspitz
mit Kartoffelgemüse, Spinat und Kren
1 2 5 10 20a1 a2 a3 a4 c f g i j

25,90 €

26,50 €

  
24,90 €

6,20 €

27,50 €

19,50 €

Bayrisches Ribeye Steak
medium gebraten, saftig, weich, 
mit dem typischen Fettauge. 
Dazu Teriyakisoß‘, Rosmarin-
kartoffeln und gebratenes 
Aktivgemüse 
20 a1 c f g i k l

Rindersteaks von der Färse (Jungrind), von Bauern aus dem Murnauer, Weilheimer und Werdenfelser Land

Ab 18 Uhr:
Tomahawk Steak
ca. 1300 g – für 3-4 Personen
Entrecôte Steak, am Knochen gegart, mit brauner Butter, Sauce Béarnaise,
Zwiebel-Portweinsoß‘, Teriyakisoß‘, Rosmarinkartoffeln und Aktivgemüse      
20 c f g i k l  

1 Stunde Garzeit

Zweierlei vom Ochsen
Backerl und Braten, 
über Nacht geschmort, 
saftig, gschmackig und zart 
in kräftiger Rotweinsoß‘, mit 
Blaukraut und Semmelknödl
1 3 5 20 a1 g i j l  

❷

Zwiebelrostbraten
mit Bio-Käsespätzle, 
Röstzwiebeln und 
Zwiebel-Portweinsoß‘
1 20 a1 c g i j

–Trüffel-Edition –
mit frischem schwarzen Trüffel, 
gehobelt auf Fleisch und Kartoffeln 
und Trüffel-Béarnaise
20 c f g i k l

47,50 €

179,00 € 229,00 €

„Steckerlfisch“ 
Von der Fischzucht Koppelmühle in Markt Schwaben 
Bayrische Forelle im Ganzen gegrillt, 
mit bayrischer Weißbierremoulade 2 20 c d f g i j

½ Bauernhendl
	 Dazu:
	 Kartoffel-Gurkensalat 
	 aus bayrischen Kartoffeln, Gurken, Zwiebeln, Essig, Öl, Gewürze 
	 1 5 i j l
                    (Kartoffelsalat GQB)

O‘gmachter Kas
Bayrischer Camembert-Weichkäs mit Butter, Gewürzen 
(Paprika, Kümmel, usw.) und etwas Bier zusammen“
gebatzt“(vermengt). Garniert mit Essiggurkerln und
Zwiebelringen1 9 a1 a2 g 

Saiblingsfilet nach Matjes Art
vom Fischer Bär vom Walchensee, der uns die Saiblinge von 
der Fischzucht Fuchstal zu Matjes veredelt – mit Rote Bete 
und frischen Kräutern, dazu Petersilienkartoffeln 
und Sojaschmand d f j

Münchner Wurstsalat - aus der Regensburger -
im süß-sauren Zwiebelsud angemacht, Zwiebelringe, 
Essiggurke und Tomate 1 2 3 5 8 9 a1 a2 i j l

Rindertatar - vom bayrischen Rind -
160 Gramm Rindertatar –angemacht, garniert 
mit Zwiebeln, Sardellen und Kapern 1 3 5 c d j 

BROTZEITEN Täglich von 10:00 bis 22:00 Uhr

Vegetarisch
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SALATE 

Zusatzstoffe: (1)mit Farbstoff (2)mit Konservierungsstoff
(3)mit Antioxidationsmitteln (4)Stabilisatoren (5)geschwefelt
(6)enthält Phenylaninquelle (7)Säureregulatoren (8)mit Phosphat
(9)mit Süßungsmittel (10)mit Geschmacksverstärker
(11)koffeinhaltig (20)mit Alkohol

Speisen täglich von 11:00 bis 21:30 Uhr

GEBRATEN, GESCHMORT & GEGRILLT

VON DER KÄSEREI STADLER, HERRMANNSDORF:
alle Käse (außer Frischkäse) aus Rohmilch 

Gemischter Käseteller
mit Bio-Bergkäse, Bio-Glonntalerkäse, Bio-Tilsiter,
Bio-Camembert, Bio-Pestokäse und Bio-Frischkäse, 
Feigensenf und Brotscheibe, fein garniert a1 a2 g j

Speck- & Käseteller
mit geräuchertem Rohschinken, Bio-Bergkäse,
Bio-Glonntaler, Bio-Frischkäse und Brotscheibe, 
fein garniert 2 3 a1 a2 g j

Radi-Teller
aus der heimischen Bio-Gärtnerei Obergrashof, 
biologischer Anbau – fein in Spirale geschnitten, 
mit Schnittlauchbrot a1 a2 g

Vegetarisch

Vegetarisch

 

19,90 €

19,90 €

10,90 €

17,50 €

26,50 €

15,50 €

24,50 €

Käsespätzle
Bio-Spätzle mit zwei Bio-Käsesorten (Emmentaler und 
Bergkäse), dazu geröstete Zwiebelringe a1 c g

Trüffeledition
mit frischen Trüffelspänen getoppt

Rahmschwammerl
aus Champignons, Egerlingen, Kräutersaitlingen und 
Pfifferlingen, mit Petersilie und Semmelknödl 
5 20 a1 a2 a3 c g l

Zweierlei Gemüseschnitzel
Kohlrabi und Sellerie – in knusprigem bayrischen 
Pankomehl  – dazu Kartoffel-Gurkensalat und 
vegane Kräutermayonnaise
1 5, a1 a2 a3 a4 f i j 

Ofenkartoffel
gebackene Süßkartoffel – auf veganem Kräuterschmand, 
mit frischem Ofengemüse und heimischem Kräuteröl
1 a1 g f i k l

Vegetarisch

Vegan

Vegan

DE-Öko-006

Vegetarisch

Herzhafter Bauernsalat
bunte Salatmischung mit gebratenem Ziegenkäse 
– mit Honig glaciert – gerösteten Kerndln und Rote Bete,
angemacht mit Marillendressing     2 3 a1 g

Bunter Herbstsalat
bunte Salatmischung mit Kaspressknödl – in Butter 
gebraten – angemacht mit Marillendressing
1 2 3 5 10, a1 a2 a3 a4 c f g i j

Kleiner, gemischter Beilagensalat
bunte Salatmischung, Kartoffel-Gurken-, Karotten-
und Krautsalat, mit Marillendressing
1 2 5 20 c g i j l k  

      MARILLENDRESSING 
Marillenmarmelade mit Obstessig, Salz, Pfeffer
und Sonnenblumenöl.   

      AKTIVGEMÜSE
Das saisonale gemischte Gemüse aktivieren wir über 
Nacht mit etwas Salz und Zucker, abgeschmeckt mit 
Teriyakisoße.

Vegetarisch

Vegetarisch

❶

❷

❶

❶

❶

vom Grill

Please scan for ENGLISH MENU

Großes bayrisches Brotzeitbrett
Bauerngeräuchertes gegart, Pfefferbeißer, Schwarzgeräuchertes, Leberkäs, Kalbsfleischpflanzerl, 1/4 Hendl, 
1/4 Schweinshaxe geschnitten, O‘gmachter Kas, Bayrischer Bio-Camembert, Bio-Bergkäse, 
Griebenschmalz, Kren, reich garniert 2 3 8 a1 a2 a3 c g i j  						                                                            90,90 €

34,90 €

 

42,50 €

Allergene und Zutaten die Unverträglichkeiten auslösen:
(a1)Weizen (Gluten) (a2)Roggen (Gluten) (a3)Gerste (Gluten);
(a4)Hafer (Gluten) (c)Eier (d)Fische (f )Soja (g)Milch(Laktose)
(h)Schalenfrüchte (i)Sellerie (j)Senf (k)Sesam
(l)Schwefeldioxid und Sulfite (m) Lupinen (n)Weichtiere

Wir können bei all unseren Speisen Spuren von allen Allergenen, die eine Unverträglichkeit hervorrufen, nicht ausschließen!

❷

+ 6,30 €
+ 7,50 €
+ 8,90 €
+ 6,30 €

35,50 €

33,50 €

19,50 €

17,50 €

6,30 €

wahlweise mit:	
Kartoffel-Gurkensalat 1 5 i j l

frischer, großer Bio-Wiesn-Breze a1 g

Beilagensalat 1 2 5 20, c g i j l k

Petersilienkartoffeln f j

DE-Öko-0037

❶FLEISCHLOSE 
GENUSSKÜCHE

Knuspriger kleiner Brotwecken a1 a2 g

Sorte: Bio Brothandwerk 25 Weckerl DE-Öko-0037

Große Bio-Wiesn-Breze  a1 g 
vom Bäcker Eberl im Lehel

7,50 €7,10 €

20,90 €

28,90 €

25,90 €

19,90 €

19,90 €

26,50 €

26,50 €

8,90 €


