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American Express wünscht Ihnen viel Vergnügen

Z U R  B R O T Z E I T  O D E R  A L S  K A L T E  V O R S P E I S E

W I E S N - S C H M A N K E R L

S Ü S S E  W I E S N W E R K S T A T T

G E T R Ä N K E

Käfer Traditionsbrett´l
geselchter Schinken vom Strohschwein von der Metzgerei Max, luftgetrocknete Salamipralinen, 
Wiesn Leberwurst, Münchner Weiße im Ring, Obazda, gereifter Tegernseer Bergkäse,  
Schnittlauchbrot, weinender Radi und Radieserl mit grobem Salz, gekochte Landeier,  
fruchtige Kirschtomaten, sauer eingelegte Gäubodengurkerl und handaufgeschlagene  
Herzerlbutter, dazu ofenfrisches Bio Steinofenbrot von Josephsbrot 
 pro Person € 19,80

Omas Brotzeit Dahoam
nach der jährlichen Hausschlachtung setzte man sich mit den Nachbarn, 
dem Metzger und der Familie zur deftigen Brotzeit zusammen.
Fidelisbäck Leberkäs aus Wangen im Allgäu mit Münchner Kindl Bio Senf,  
kalter Krustenbraten vom Lockinger Bio Schwein mit frischem Kren, geräucherte Kaminwurzen  
und Gelbwurst mit Petersilie von der Metzgerei Max aus Hof, saurer Presssack vom Granerhof 
mit roten Zwiebelringen, Emmentaler AOP Urtyp mit Trauben, sauer eingelegte Gäubodengurkerl, 
handaufgeschlagene Herzerlbutter, Kirschtomaten und dazu ofenfrisches Bio Steinofenbrot  
von Josephsbrot  pro Person € 19,80

1930 – wie alles begann
im Jahr 1930 gründeten Paul und Elsa Käfer ein Kolonialwarengeschäft in 
der Münchner Amalienstraße bevor drei Jahre später der Umzug in das heutige 
Stammhaus folgte. Höchste Qualität und perfekter Service – eine Philosophie, die 
Käfer verinnerlicht hat.
hausgemachte Wildpastete mit Sauce Cumberland, rosa gebratenes Roastbeef vom Pinzgauer 
Bio Rind mit Sauce Remoulade, Leberterrine mit eingelegten Pflaumen, Waldorfsalat mit 
kandierten Walnüssen, Garnelensalat Princess, Terrine von Lachs und Zander mit Senf-Dill-
soße, Russische Eier mit Käfer Imperial Kaviar, Kirschtomaten und ofenfrisches Butterbrioche 
 – ab 2 Personen – pro Person € 49,90

Joseph und Anderl‘s Herzblut
Pheinstes Brot von Josef Weghaupt, Bio Bäcker aus Wien und bestes Rindfleisch 
von Andreas Ilsanker, Pinzgauer Bio Rinderzüchter aus Berchtesgaden.
rosa gebratenes Roastbeef vom Pinzgauer Bio Rind auf geröstetem Joseph Bio Urlaib mit Sauce 
Remoulade, frischem Kren, gekochten Wachteleiern, Käfer Kresse Mix und hausgemachtem  
Essiggemüse pro Person € 26,50

Hausgemachter Wurstsalat
von rauchfrischer Regensburger vom Strohschwein mit roten Zwiebelringen,  
getrockneten sonnengereiften Tomaten, frischer Blattpetersilie und Essiggurkenscheiben,  
herzhaft abgeschmeckt, dazu eine Scheibe Joseph Bio Urlaib
  pro Person € 14,90

Bayrisch Tatar 
leicht angebratenes Rindertatar vom Pinzgauer Ochsen mit BIO-Spiegelei  
und dazu ofenfrisches Bio Steinofenbrot von Josephsbrot 
  pro Person € 35,80

Carpaccio di Gambero Rosso
die rote Tiefseegarnele, Gambero rosso, zählt zu den besten Garnelen und wird 
wegen ihres süßlich, vollmundigen Geschmacks sehr geschätzt.
mit marinierten Bio Wildkräutern, Limonenvinaigrette und Saiblingskaviar  
  pro Person € 31,90

KÄSEREI

Hausgemachter Obazda
nach einem alten Familienrezept hergestellt!
mit knackigen Radieserl, ofenfrischen Bio Steinofenbrot von Josephsbrot  
und einem Schuss Salvator   pro Person € 15,90

Unser exklusives Käfer Käsebrett‘l
– aus unserem Feinkostladen –
Wertacher Gaiß – Hartkäse aus Ziegenmilch aus dem Allgäu
Augsburger Landkäse – Weichkäse mit gewaschener Rinde, seit 1922 traditionell hergestellt
Berlhofer Buglkäse – Hartkäse nach Bergkäseart vom Biomilchhof Berl aus Niederbayern
Der blaue Allgäuer – Blauschimmelkäse mit charakteristischem Pilzgeschmack  
mit Früchtebrot von der Bio Fritz Mühlenbäckerei und süßen Trauben
 pro Person € 22,50

FRISCHGEBACKEN
JOSEPH BROT VOM PHEINSTEN
Nie den Biss verlieren!
Wir gönnen unserem Teig eine lange Rast, verarbeiten mehrstufig geführten Sauerteig, den wir 
für jedes Gebäck von Hand kneten und backen unsere Brote nach alter Tradition doppelt. Und 
das alles nur für diesen magischen Moment, den wir niemals missen wollen: den ersten Biss!

Rosmarinfladenbrot (für 2 Personen)
dazu im Weckglas Tapenade von getrockneten Tomaten  
und Kräuterschmand  Stück € 13,50

Joseph Bio Urlaib  Scheibe € 2,90

Kleine Wiesn-Brezn  Stück € 3,60

Große Wiesn-Brezn  Stück € 7,50

dazu ein Schmankerl aus Kinderzeiten

handaufgeschlagene Bio Bauernbutter  
vom Berlhof im Pergament Stück € 3,00

SALATE – GRÜN – BUNT – SUPERFOOD

BIO - Vegane Alpen-Power 
geräucherter Bio-Tofu auf jungem Kresse-Salat, mit geballter Kerndlkraft,  
Erbsenspargel und Passionsfrucht-Chili-Dressing pro Person € 22,50

Heimat & die Welt 
pochiertes BIO-Ei mit Feldsalat, Koriander, Arganöl, gerösteten Auberginen,  
kleinen veganen Pflanzerln von Greenforce mit Tomatenkompott und  
Joghurt-Minz-Dressing  pro Person € 21,50

Gerupftes vom Pinzgauer Bio Rind
mariniertes und 24 Stunden im Smoker gegartes Bio Rindfleisch  
aus den Berchtesgadener Alpen. 
mit gemischten Bio Wildkräutern in Sauerrahmdressing, marinierten Bohnenkernen  
und ofenfrischem Bio Josephsbrot pro Person € 22,50

AUS UNSERER SUPPENKÜCHE

Pfannkuchensuppe – wie früher bei der Oma –
mit viel frischer Petersilie in der Terrine pro Person € 9,50

Kaspressknödelsuppe
Pinzgauer Rindssuppe mit hausgemachten Kaspressknödel 
und frischem Schnittlauch  pro Person € 10,50

Altbayrische Millirahmsuppe
mit Kartoffel-Kräuternockerl und frischem Schnittlauch pro Person € 10,90

SCHMANKERL AUS DEM WASSER

Strudel vom Wildfang Zander aus der Donau
von Johann Mayer, letzter Berufsfischer an der Donau
mit gerahmten Rieslingkrautfleckerl und frischem Dill pro Person € 32,50

Filet vom geräuchertem Stör
mit Rote-Bete-Graupenrisotto und frittiertem Baby Grünkohl 
  pro Person € 34,50

WURSTEREI

Fidelisbäck Leberkäs
mit Röstzwiebeln, buntem Erdäpfelsalat mit Endivien und Radieserl  
und Münchner Kindl Bio Senf pro Person € 19,80

Ulis Original Nürnberger Rostbratwürste 
mit mittelscharfem oder süßem Hausmachersenf von Münchner Kindl Senf,  
Specksauerkraut und Bio Josephsbrot pro Person € 17,80

MITTERNACHTSSNACK
Fidelisbäck Leberkässemmel
im Laugenweckerl mit Münchner Kindl Bio Senf pro Person € 7,80

FLEISCHFREIE SCHMANKERL

Hausgemachte Käfer Kasspatz´n 
mit frischen Röstzwiebeln und Gurkensalat in Dillrahm pro Person € 17,50

Gerahmte Edelschwammerl 
Steinpilze, Pfifferlinge, Egerlinge und Kräutersaitlinge in Bio Rahm 
mit Wiesenkräutern und Käfer Brezn-Semmelknödel pro Person € 28,50

Maultaschen von Steinpilzen
mit Rauchkäse, weißer Trüffelsoße  
und frisch gehobeltem Trüffel  pro Person € 29,80

Blaue Trüffel-Kartoffeln
von der Erzeugergemeinschaft München – mit hausgemachter  
veganer Trüffelcremé und gehobeltem Herbsttrüffel pro Person € 35,00

HEIMATKÜCHE 
unserer Bayerischen Tradition verpflichtet. Beste Enten und Gänse  
vom Geflügelhof Lugeder aus dem Landkreis Altötting

Frisch gegrillte 1/2 bayerische Frühmastente
gegrillte Brust und Haxerl von der freilaufenden niederbayerischen Frühmastente
mit Käfer-Kartoffelknödel, Blaukraut, kräftiger Entensoße und Apfelkompott  
mit Calvados  pro Person € 39,80

Ganze, frisch gegrillte Maismastgans 
(wächst freilaufend im Maisfeld auf) – serviert im großen Raindl –
mit kräftiger Gänsesoße, Apfelblaukraut, Reiberdatschi, Käfer-Kartoffelknödel und Apfelkompott 
mit Calvados           1 Gans entspricht ca. 4-5 Portionen / Stück € 232,50

Mittagsmenu
* Pfannkuchensuppe mit viel Petersilie in der Terrine

* Portion Ente mit Blaukraut, Apfelkompott mit Calvados 
und Käfer-Kartoffelknödel mit Brotbröckerl

* Kaffee im klassischen Käfer Haferl
pro Person € 26,80

Mittagsmenu VEGETARISCH
* Pfannkuchensuppe mit hausgemachter Gemüsebrühe

* Hausgemachte Käfer Kasspatz̀n mit frischen Röstzwiebeln und Gurkensalat in Dillrahm
* Kaffee im klassischen Käfer Haferl

pro Person € 26,80
jeweils Montag bis Freitag (außer Feiertag) von 12.00 bis 14.30 Uhr

Menuänderungen sind leider nicht möglich

Wellig gebratenes Wiener Schnitzel
vom Milchkalb mit Zitronenecke, Preiselbeeren und  
hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat pro Person € 36,80

½ saftiges Bauernhendl 
– vom Geflügelhof Groß aus Massing im Rottal –
mit reichlich frischer Blattpetersilie knusprig gegrillt,
dazu hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat pro Person € 19,80

„Bauernhofraindl“ – Das Beste vom Bauernhof 
das Beste vom saftigen Bauernhendl, knuspriger Käfer-Ente, röschem Lockinger  
Bio Schwein mit Apfelblaukraut, Käfer-Kartoffel- und Semmelknödel, serviert mit  
einer kräftigen Bratensoße – ab 4 Personen – pro Person  € 37,50

Rösch gebratenes Bio Schwein  
vom Chiemgauhof aus Locking 
in kräftiger Dunkelbiersoße, mit Bayrisch Kraut und Käfer-Kartoffelknödel
mit Brotbröckerl  pro Person € 32,80

Saftig gebratene bayerische Kalbshaxe
mit kräftiger Kräuterjus, knackigem Herbstgemüse und  
hausgemachten Semmelknödel  pro Person € 36,80

EXKLUSIV FÜR KÄFER GEZÜCHTET
in Freilandhaltung in den Berchtesgadener Alpen über dem Königssee wächst 
unser Pinzgauer Bio Rind auf. Eine hervorragende Fleischqualität und die ein-
malige Fähigkeit dieser Rasse, Fett gleichmäßig in den Muskeln zu verteilen, stellt 
einen wichtigen Teil unseres Zuchtziels dar.

Käfer Pinzgauer Bio Rinderkotelett  
auf dem heißen Stein
mit hausgemachter Estragonbutter, buntem Marktgemüse, Ofenkartoffel  
und Schnittlauchschmand – ab 2 Personen – pro Person € 48,50

Rosa gebratener Alpenländer Rehrücken
– im Raindl serviert –
mit Wacholderrahmsoße, Blaukraut, gebratenen Schwammerln,  
handgeschabten Butterspätzle und eingelegten Preiselbeeren  
 – ab 2 Personen – pro Person € 58,00

Pflanzerl vom heimischen Rot- und Damwild
mit Potpourrie von gerösteten Feldfrüchten, Wacholderrahm und  
Hagebutten-Quittenkompott pro Person € 23,80

Kesselgulasch vom Pinzgauer Bio Rind
wie bei Oma – deftig gekochtes Kesselgulasch mit Käfer Brezn-Semmelknödel 
und Gelbe-Rüben-Gemüse pro Person € 29,50

RARITÄTEN – FAST VERGESSENE ALTÜBERLIEFERTE REZEPTE 

Kesselfleisch vom Lockinger Bio Schwein
mit kleinen Gäuboden Petersilienkartoffeln, Ismaninger Sauerkraut, geraspeltem Meerrettich, 
Münchner Kindl Bio Senf und hausgemachten Senffrüchten
 – ab 4 Personen – pro Person € 26,50

Elsässer Zwiebelkuchen 
in Elsass-Lothringen ist es Tradition nach der Weinlese der letzten Stöcke  
gemeinsam mit den Erntehelfern einen Zwiebelkuchen zu essen.
mit Kopfsalatherzen in Sauerrahmdressing und Speckplätzchen 
(oder vegetarisch ohne Speckplätzchen) pro Person € 24,50

Riesen Bauern-Auszogene  
– altes Brauchtum zu Kirchweih 
aus unserer Käfer Backstube  Stück €  5,90

Frisch gebackener knuspriger Apfelstrudel
mit hausgemachter Vanillesoße  pro Person € 12,90

Millirahmstrudel nach Tiroler Rezept
mit frischen Trauben gebacken und hausgemachter Vanillesoße  pro Person € 12,90

Original bayerische Dampfnudel
traditionell zubereitet, mit hausgemachter Vanillesoße pro Person € 11,90

Kaiserschmarrn – klassisch frisch gebacken 
mit hausgemachtem Zwetschgenröster,  
Apfelkompott und Rumrosinen  pro Person € 18,50

Eis aus der Käfer Manufaktur 
– im Wiesn Haferl (zum Mitnehmen) serviert –
mit verschiedenen Käfer Eissorten, Fruchtmark, frischen Früchten  
und knuspriger Herzerl-Waffel pro Person € 14,90

Hausgebackener Zwetschgendatschi
mit geschlagener Sahne pro Person € 5,90

Agnes Bernauer Torte 
– von der Straubinger Konditorei Krönner –
die Baderstochter, geboren 1411, war die rechtmäßig  
angetraute Gattin von Herzog Albrecht, den in  
Straubing residierenden Wittelsbachern pro Person € 5,90

Käfer flüssiger Schokoladenkuchen
mit Beerenkompott und Vanilleeis pro Person € 17,80

Käfer Himbeerherzerl
Himbeertarte in Herzform mit frischen  
Himbeeren und Himbeersorbet pro Person € 17,80

Paulaner Helles Wiesn Bier  1,0 l € 13,70
Paulaner Münchner Hell – alkoholfrei – 1,0 l € 13,70
Paulaner Hefe-Weißbier  0,5 l € 7,90

Weißweine 
2021 Silvaner trocken  0,2 l € 14,50
Castell, Franken

2021 Käfer Riesling trocken „Wiesn Edition“ (bio) 0,75 l € 48,50
Kühling-Gillot, Rheinhessen  1,5 l € 98,50

2021 Käfer Grauburgunder trocken „Sprücheklopfer“ 0,75 l € 45,50
Emil Bauer & Söhne, Pfalz  1,5 l € 96,50
  3,0 l € 198,50
Roséwein
2021 Miraval Rosé   0,75 l € 56,50
Jolie-Pitt & Perrin, Provence   1,5 l € 125,50
3,0, 6,0 Ltr. mit Käfer Branding auf Anfrage (limitiert)

Rotwein
2018 Seigneurs d’Aiguilhe  0,75 l € 57,50
Comtes von Neipperg – Côtes de Castillon, Bordeaux 1,5 l € 115,50

Prosecco
Käfer Prosecco Superiore Extra Dry 0,75 l € 66,50

Champagner
Laurent-Perrier La Cuvée Brut  0,75 l € 133,00
Laurent-Perrier La Cuvée Brut Magnum 1,5 l € 272,50
3,0, 6,0, 9,0, 12,0 Ltr. auf Anfrage (limitiert)

Laurent-Perrier Cuvée Rosé   0,75 l € 189,50
Laurent-Perrier Cuvée Rosé Magnum 1,5 l € 390,50

Laurent-Perrier Blanc de Blancs Brut Nature 0,75 l € 225,00
Laurent-Perrier Blanc de Blancs Brut Nature Magnum 1,5 l € 480,00

Grand Siècle par Laurent-Perrier N°25 0,75 l € 395,00
Grand Siècle par Laurent-Perrier N°23 Magnum 1,5 l  auf Anfrage

Spirituosen
          „Viva La Nuss“ Haselnuss Spirituose mit blinkendem PIN
 0,04 l 38% Vol. € 15,90

Käfer Mini Ziegler-Obstbrände
Freudenberger Obstler 0,05 l 43% Vol. € 19,80
Williams, Himbeere, Alte Zwetschge 0,05 l 43% Vol. € 22,50

Käfer Demi Ziegler-Obstbrände 
Haselnuss, Williams, 
Himbeere, Alte Zwetschge  0,5 l 43% Vol. € 98,50

Jägermeister 0,04 l  35% Vol. € 9,80
Jägermeister 0,35 l  35% Vol. € 54,50
Grey Goose Vodka 0,7 l  40% Vol.  € 199,50
Grey Goose Vodka Käfer Edition  1,75 l  40% Vol.  € 420,50  
3,0 und 6,0 Ltr. auf Anfrage
Bombay Sapphire Premier Cru Gin  0,7 l  47% Vol. € 199,50

Alkoholfreie Getränke
          Apfelsaft, Orangensaft, Kirschsaft, Maracujasaft 0,2 l        je € 5,60

               Mineralwasser   0,25 l € 3,90
               Mineralwasser   0,75 l € 10,50
Tafelwasser  0,5 l € 4,50

                3,4,5,7 Erfrischungsgetränk mit Pflanzenextrakten  0,2 l € 4,90

                3,5,7 Erfrischungsgetränk mit Orangengeschmack 0,2 l € 4,90

Spezi3,4,5,7  Erfrischungsgetränk mit Pflanzenextrakten 
und feinem Orangengeschmack 0,5 l € 5,50

Apfelschorle1  0,5 l € 5,50
Zitronenlimonade2,7  0,5 l € 4,80

                   Kräuterlimonade3,7  0,35 l € 4,90

           Red Bull3,4    0,25 l € 6,50
           Red Bull Sugarfree3,4,5     0,25 l € 6,50
           Limonade Zitrone-Verbene  0,33 l € 5,60
           Limonade Erdbeere-Holunder  0,33 l € 5,60

Hier trinken Sie einen ganz besonderen Kaffee, geröstet und 
veredelt im Herzen Münchens von der emilo SPEZIALITÄTENRÖSTEREI.

Kaffee im Käfer Haferl

– die nun folgenden Haferl sind zum Mitnehmen –

Kaffee im klassischen Käfer Haferl  0,25 l € 9,50
Kaffee im „Viva la Käfer“ Haferl  0,3 l € 11,50
Kaffee im „Viva la Wiesn“ Haferl  0,3 l € 11,50
Kaffee im „Viva la Stammtisch“ Haferl 0,3 l € 11,50
Milchkaffee im „Viva la Käfer“ Haferl 0,3 l € 11,50
Sahne-Kakao im „Viva la Käfer“ Haferl 0,3 l € 11,50

Für Gäste, die kein Haferl mitnehmen möchten, bieten wir an:
Kaffee in der großen Tasse  0,2 l € 5,90
Milchkaffee in der großen Tasse  0,2 l € 5,90

Käfer Wiesn Krüge

Unsere Legende/Erklärung zu den Allergenen (Icons hinter den Produkten) finden Sie auf der Rückseite. Unsere Preise sind Inklusivpreise und enthalten Service, MwSt. und Sektsteuer. www.feinkost-kaefer.de

„Viva la Käfer“ „Viva la Wiesn“ „Viva la Stammtisch“

6 cl €   8,50
0,25 l € 19,50
mit Zinndeckel

0,5 l € 23,50
1,0 l € 33,50
1,0 l € 55,50

Laden Sie sich unsere Speisen- und Getränkekarten auf Ihr Smartphone:
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Zusatzstoffe

1 = mit Konservierungsstoffen

2 = mit Farbstoff

3 = mit Antioxidationsmitteln

4 = mit Nitritpökelsalz u. Nitrat

5 = mit Geschmacksverstärker

6 = geschwefelt 

7 = geschwärzt

8 = gewachst

9 = mit Süßungsmitteln

10 =  enthält eine  
Phenaylalaninquelle

11 = mit Phosphat

12 = koffeinhaltig

13 = alkoholhaltig

Qualität aus Leidenschaft
Wie kein anderes Unternehmen steht der Name Käfer seit Jahrzehnten für den Anspruch,

seinen Kunden immer nur das Beste zu bieten. Auf der Grundlage dieser Tradition und den
zeitlosen Käfer Werten sind strenge Qualitätsgrundsätze gewachsen,

die in jedem Unternehmensbereich als eine verpflichtende Leitlinie gültig sind
und von allen Mitarbeitern gelebt werden.

Anforderungen an unsere Produkte und Lieferanten:
Wir lehnen Lebensmittel ab, die synthetisch produzierte Aromen enthalten!

Wir lehnen chemische Zusätze und Geschmacksverstärker in Lebensmitteln ab!
Wir vermeiden gentechnisch veränderte Organismen!

Wir unterstützen artgerechte Tierhaltung!
Wir vermeiden unnötige Wege und sind aktiv für einen

gewissenhaften Umgang mit den begrenzten Ressourcen unserer Welt!

Getränke

1 = mit Konservierungsstoff

2 = mit Antioxidationsmittel

3 = mit Farbstoff

4 = koffeinhaltig 

5 = mit Süßungsmittel

6 = chininhaltig

7 = mit Säuerungsmittel

Allergene

 Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse

 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

 Eier und Eiererzeugnisse

 Fisch und Fischerzeugnisse

 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

 Soja und Sojaerzeugnisse

 Milch und Milcherzeugnisse

 Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse  
  (Mandeln, Hasel-, Wal-, Cashew-, Pecan-, Para-,  

Macadamia-, Queenslandnuss, Pistazie, Pinienkerne)

 Sellerie und Sellerieerzeugnisse

 Senf und Senferzeugnisse

 Sesam und Sesamerzeugnisse

   Schwefeldioxid und Sulphite  
(in einer Konzentration >10 mg/kg  
oder 10 mg/l als SO2)

 Lactose

  Weichtiere

 Lupine
Zusatz zu Gluten

 1 = Weizen

 2 = Roggen

 3 = Dinkel

 4 = Hafer

 

 5 = Gerste

Zusatz zu Schalenfrüchte

 1 = Erdnuss

 2 = Walnuss

 3 = Mandeln

 4 = Cashewnuss

 5 = Haselnuss

 6 = Pistazien

 7 = Pinienkerne


