Ein GruB aus der Kiiche

Knodel sind die besten Botschafter
bayerischer Lebensfreude - und fiir uns
in der Miinchner Knddelei die groRe Lei-
denschaft. Wir freuen uns, Euch auch
heuer — 25 Jahre nach der Griindung
der Knddelei und 20 Jahre nachdem
wir mit unserem Wiesnzelt zum ersten
Mal auf dem Oktoberfest waren - mit
unseren Kiichenkreationen begeistern
zu diirfen.

Lasst Euch liberraschen, wie varianten-
reich Knodelgerichte sein konnen - ob
als Suppe, Vorspeise, Hauptgericht
oder Nachspeise. So haben wir uns fiir
den diesjahrigen Spezialknodel von der
Kiiche Neapels inspirieren lassen: Der
Neapolitanische Pizzaknodel a la non-
na vereint italienische und bayerische
Kochkunst zu einem Kulturen iibergrei-
fenden Genuss. Er ist wie jeder unserer
Knodel mit Herz erdacht und handge-
macht. Denn eines haben alle unsere
Knodelgerichte gemeinsam: Sie sind
Ausdruck unserer Liebe fiir regionale,
gesunde und schmackhafte Zutaten.
So wiinschen wir Euch auch in diesem
Jahr einen guten Appetit und viel Spal}
auf der Wiesn!
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Knidelige Suppen

Kraftige Rindfleischbriihe () mit Leberknddel a1,c, 5, Wurzelgemiise und viel Schnittlauch 8,50 Euro
Rahmige, getriiffelte Suppn ) von der Andechser Biokartoffel () 9,80 Euro
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Vorspeisen zum Kniideln

,Dreierlei vom Kas“
Hausgemachter Brotzeitkas s, m, frisch anbatzder Obatzder ()
und Erdapfelkas 1, dazu Lauchzwiebeln und Bio-Kartoffelweckerl @1,6)

16,50 Euro

,Original Knodelei Tatar” vom bayerischen Weideochsen )
mit Dijonsenf Mayonnaise (a1,x und ofenfrischem Ciabatta (a1)

23,90 Euro

Jlsar-Caesar Salat“c.o.r¢ 1) 20,50 Euro
mit Rosmarin-Breznchips (a) und diinn gehobeltem Parmesan ),

dazu Scheiben vom San Daniele Schinken ()

»Stenz von der Au”“

Der kulinarische Vorspeisenturm (ab 2 Personen)
Hauchdiinn geschnittene Scheiben vom San Daniele Schinken (), Parmigiano
Reggiano (), Antipasti-Spielle, bayerischer Urkornsalat (1, 1,..m) mit Basilikum
verfeinert, SiiRkartoffelschnitte a1, ¢, r, 6, 11,1,k L vy Mit Hirtenkasestreusel und
Kiirbiskernen, Gambas mit Cranberries und Haselniissen () in Kokos-Currycreme,
Salamistangerl ), Heumilch-Brie ¢ mit Williams-Birnenchutney, Lachs-Crépe-
Roulade (a1,c,p,6.12) mit Zitrone und Fenchel, Hummus natur (a1, c. £ 5,k mit Kichererbsen,
Sesam und Kreuzkiimmel, dazu ofenfrische Mini Walnussweckerl a1, 22,
Roggenweckerl (1, a2,6) und Ciabatta a1,6) mit Olivendl verfeinert

pro Pers. 26,90 Euro

,Luis Trenker Brotzeitbrettl”

Scheiben vom Siidtiroler Schinkenspeck (1), Tomaten-Basilikumfrischkase ),
angemachter Meerrettich, Meraner Krauter-Kaminwurzen, knackige Radieserl, Eis-
zapfen frisch vom Markt, Gemiiseallerlei gefiillt mit Frischkase (a1.,1,m), Sarntaler
Bergbliitenkase (), feine Kalbfleischpflanzerl a1, a3, c. £ 6, v2 mit Majoran, hausgemachtem
Kerndlsenf (), Mini Paprika, sonnengereifte Kirschtomaten und Salzbutter w

sCordula Griin Brotzeitbrettl”

Andechser Rahm- und Bergkase (), Feigensenf, mariniertes Marktgemiise (1,1,
Schnittlauchbutter ), Hummus natur (a1,c.r 6.k, Veggie Tatar (11 mit Aubergine
und Artischocke, Linsensalat 1,1,y mit Karotten, Malzbrot a1-4,c, 6,1, vy mit
Curry-Mango-Aufstrich (a1,c.6,1,k 1 und viel Griin

18,50 Euro




Der Knddelschiitz

Vor 55 Jahren war er der weltweit be-
rihmteste Miinchner: Helmut Winter,
der als Knodelschiitz von Pasing 1967
durch den internationalen Blatterwald
rauschte. Er trotzte der Luftwaffe und
den Amerikanern - in einem Luftkrieg
der ganz besonders humorigen Art.
Den Werbegrafiker storten die Starfigh-
ter aus Fiirstenfeldbruck, die auf dem
Flug liber sein Atelier immer wieder die
Schallmauer durchbrachen. Er lieR eine
Wurfschleuder bauen, um mit echten
bayerischen Kartoffelknddeln auf die
lastigen Flieger zu schiefen. Nach-
dem die Nachrichten in 72 Landern
der Welt dariiber berichteten, geschah
das Unfassbare. Innerhalb kiirzester
Zeit erhielt der Fliegerhorst den Befehl,
Pasing nicht mehr zu iiberfliegen. Win-
ters beriihmte Knodelschleuder wurde
ubrigens sogar bei der Weltausstellung
1967 im deutschen Pavillon ausgestellt
und hat jetzt ihre Heimat im Wirtshaus
in der Au.

Miinchner Knddelei Klassiker

Spinatknodel (a1,c.r6m
auf wiirziger TomatensoRe (¢, obendrauf ein bisserl Basilikumpesto ()

Knodel vom Bio-Bergkase (1,c,rc,m)
auf frischem Blattspinat mit Parmesanschmelze ()

Rote Beeteknodel 1, c.r 6 m)
auf rahmigem Apfel-Selleriegemiise () mit Meerrettichschmand ()

,Knodel-Dreier-Looping”

Spinatknddel (a1, ¢, 6, M auf wiirziger TomatensoRe ¢ s), Kasknodel @1, ¢,k 6, m)
auf frischem Blattspinat und Rote Beeteknddel (a1, ¢, 6, auf rahmigem
Apfel-Selleriegemiise )

17,50 Euro

17,90 Euro

17,80 Euro

19,50 Euro

Unser Knodelei Spezialknodel 2022

Neapolitanischer Pizzaknodel a la nonna
mit Stiickerl von der Fenchelsalami auf
Kirschtomaten-Ricotta-Sugo @1,c.r6.m)

17,80 Euro
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Zu Informationen iber die deklarations-
pflichtigen Allergene und Zusatzstoffe
fragen Sie bitte unser Servicepersonal.

Ofenfrischer Schweinebraten

mit Kruste, Kartoffelknodel (a1,r, ¢,y und Dunkelbiersofle (a3, -

Steinpilze, Egerlinge und Reherl, angeschwenkt in Butter, abgerundet
mit Bio-Rahm () und Wiesenkrautern, serviert mit Semmelknaddel (a1, c, 6, m)

Siidtiroler Schlutzkrapfen
mit StiBkartoffel-Lauch-Walnussfiillung (s und Petersilien-Pesto

6 Stiick Rostbratwiirstl 4 vom Metzger Gassner
mit Speck-Sauerkraut (1.4, scharfem Meerrettichsenf ) und Brotweckerl a1, c, 6)

Tegernseer Wildragout mit Preiselbeeren und Wacholderbeeren
verfeinert, dazu Apfel-Blaukraut 1, m und unsere Breznknodel (a1, a2, ¢,k 6,m,14)

Miinchner Schweinshaxe
auf abgeschmolzenem Weilbierkraut 1) mit Semmelknodel @1, c,6.m)
und Bratensaft (a3, )

Bayerisches Ochsenfilet, mit Meersalz und Wildkrautern mariniert ),
dazu angeschwenktes Tomaten-Zucchinigemiise (), Rosmarinkartoffeln,
Schalotten-Balsamicojus s,k und Limettenbutter ()

Knodelgrostl von Kartoffel- und Semmelknodeln 1.c.c v
mit Bratenstiickerl, Zwiebel und frischem Majoran, dazu Krautsalat v

Bauernschmaus -
unser Klassiker vom Wirtshaus in der Au (ab 2 Personen)
Von allem etwas: ein Stiickerl vom ofenfrischen Schweinebraten mit

Kruste, rosche Schweinshaxe mit Apfel-Blaukraut . m, 1), kleine Rostbratwiirstl

Nirnberger Art ¢, 4 auf deftigem Speck-Sauerkraut (v 1,4), dazu Kartoffel-

und Semmelknddel a1, c,6,m), SOwie unseren g’schmackigen Kartoffelsalat 1,1,k m)

18,80 Euro

22,50 Euro

18,00 Euro

17,50 Euro

26,80 Euro

21,80 Euro

39,50 Euro

17,50 Euro

pro Pers. 32,50 Euro

Das konnt's dazu bestellen

GroBBe Wiesnbrezn (1,42,14)

Brotweckerl (x1.co)

Portion Sauerkraut (1.4

Apfel-Blaukraut oder Portion Kartoffelsalat (1)
Portion Speck-Krautsalat (34

Gemischter Beilagensalat

4,90 Euro
1,30 Euro
4,50 Euro
4,50 Euro
4,70 Euro
4,70 Euro

Zusatzstoffe: 1 = Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = Geschmacksverstarker, 4 = Phosphat, 5 = Farbstoff, 6 = Siifistoff, 10 = coffeinhaltig, 11 = Farbstoff Beta-Carotin, 14 = Ascorbinséure



Mittagsléuten oo - frvon 1130 - 1900 vt

Das Knodelei Mittagsmenii 19,50 Euro

In Valentin Cuvée geschmorte Kalbsbackerl (.xy mit Kraut und
Riibengemiise .1, dazu Kartoffel-Meerrettichpliree ()

Rohrnudel a1, ¢, 5y mit Sauerkirschen auf Vanille-MandelsoRe ,Fs, s, 6)

Zwei Stiick WeiBwiirste (2 3, 2 vom Metzger Bauch 8,80 Euro
dazu Brezn (1, a2,14) und original HandImeier Senf (. ¢)

»Don Camillo“(ab 2 Personen) pro Pers. 22,50 Euro
Tagliolini a1, ¢) in Salzbutter @) geschwenkt, dazu kleine Topferl mit

gehobeltem Parmesan (s), Basilikum- Pesto (), Peperonatagemiise (), W.rt h 1 d A
Tomatensugo (¢ und Peperoncini-Ol, dazu eine groBe Schiissel I S aus In er u
Tomatensalat, angemacht mit Balsamicodressing v, 1) Qm !) ' < v !’ p ) ed' |90|

Fiir die Qualitat der Speisen in unserem
Wiesnzelt garantiert das Wirtshaus in
der Au, die Geburtsstatte der Miinch-
ner Knodelei. Die Stadtteilwirtschaft in
der Lilienstralle 51 - eine der schons-
ten Miinchens - hat eine iiber 100jah-
rige Tradition und ist seit Jahren nicht
nur fiir die groRten Knodel der Stadt
bekannt, sondern auch fiir zahlreiche
Knodelvariationen und andere Klassi-
ker der bayerischen Kiiche. Getreu dem
Motto ,Traditionell bayerisch - aber
Nachspmsen —_ a runde Sach‘ mit Pfiff“ unterhalt das Wirtshaus in der

Au seine Gaste auch mit zahlreichen
Veranstaltungen wie dem einzigartigen
Omas Topfen-Zwetschgenknodel s, 14 auf warmer Bourbon-VanillesoRe 76,56 11,50 Euro Koniglich-Bayerischen-Knddelkochkurs.

Geeister Knodel (¢, +2) und beschwipstes Kompott von der Wachauer Marille 13,50 Euro

Creme Brulée (1, c 5 c)von der gebrannten Mandel, 14,00 Euro
dazu weiles Schokoladen-Tonkabohnen-Eis

Soufflé a1, r 6) von der Zarthitterschokolade mit Waldfrucht-Rum-Eis 13,80 Euro

Das Original: Wiener Kaiserschmarrn (a1, c, ¢, 1) nach dem Rezept von 1907 15,80 Euro
frisch aus dem Ofen mit Apfel-Birnenrdster und Wildpreiselbeeren

Das Knddelei - Dessertpfanderl (ab 2 Personen) pro Pers. 26,80 Euro
Eis von unserer Eismanufaktur, hausgemachte Zwetschgenknodel (c, , 14),

himmlisches Schokoladen-Soufflé (1, c. £ ), Toblerone-Guglhupf (a1, c. £ 6. 1), geeister

Knaddel (c, s, H2) von der Wachauer Marille, Rohrnudel (a1, ¢, ¢y mit Sauerkirschen, Creme

Brulée (a1, ¢, 6. 1) von der gebrannten Mandel, ofenfrischer Kaiserschmarrn mit

Wildpreiselbeeren und Apfel-Birnenrdster, dazu viel VanillesoRe (. s, 5 ) und Beerenragout

Patentkiiche

Mit einem Augenzwinkern wird der Er-
findergeist der Koche der Miinchner
Knddelei mit eigenen Knodelpatenten
gewiirdigt. Und ihre Kreativitat kann
sich wirklich sehen lassen: Ob Weil-
wurst-, Bratwurst-, Wasabi- oder ein Ori-
ginal-Miinchner-Knddel, ob vom Wiener
English menu Menu Italiano , , Schnitzel oder auch einmal eckig, ob
online online Kinderknidel mit einem Knddelrabatt fiir Nichtbayern

Fiir unsere kleinen oder zu einer eigenen Hymne serviert

Knudelfreunde hahen W” - auf jEder Wiesn bietet die Miinchner

eine extra Kinderkarte. Knodelei fiir ihre Gaste eine Besonder-

fragt's einfach bei der heit.
Bedienung nach!

Allergene: A1= Weizen, A2= Roggen, A3= Gerste B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdniisse, F = Sojabohnen, G = Milch, H1 = Mandeln, H2 = Haselniisse, H3= Walnuss, I= Sellerie, K = Senf, L = Sesam, M = Schwefeldioxid & Sulfite, N = Lupinen, O = Weichtiere Alle Preise sind Endpreise
(inkl. Bedienung und
gesetzlicher Mehrwertsteuer)



Sprizz und Prosecco

»Monaco Sprizz“ (v 0,2 | 13,50 Euro
Prosecco, Apfelsaft und

Holunderbliitensirup, mit

Soda aufgefiillt

Biere von

MaB zobesert SBier 13) 1,01 13,50 Euro
MaB Hinchner Fell Athohotfre: n3) 1,01 13,50 Euro

(Bier mit niedrigem Stammwiirzegehalt)
RadlermaR (x34,14) 1,01 13,50 Euro
NATURTRUB (143 0,51 7,80 Euro

®.a3 0,51 7,80 Euro

(Bier mit niedrigem Stammwiirzegehalt)

HLilly” )

Lillet Rosé aufgegossen mit
Prosecco und Soda, verfeinert
mit Wildberry Limonade

13,80 Euro

Chandon Garden Sprizz v
Aromatisiertes, weinhaltiges
Getrank mit einer Mischung
aus Krautern und Orangen

13,70 Euro

Dank gebiihrt den
Hoflieferanten
der Miinchner Knddelei

Alkoholfreie Getrénke

Miinchner Tafelwasser

Apfelsaftschorle
aus naturtriibem Apfelsaft

Spezi 51014)
Zitronenlimonade ()
Coca Cola (51011

Prosecco Frizzante ()
Sacchetto, Veneto

8,80 Euro

4,10 Euro 64,00 Euro

5,50 Euro

5,20 Euro
5,10 Euro
3,90 Euro

Weine

Weill

Lt Tk

A PART OF ME
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Coca Cola light (57,1011)

Bio-Orangenlimonade
Apfelsaft
WadlbeiBBer

Bayerischer, natirlicher
Bio-Krafttrunk

Bio Kracherl Marille-Zitrone

3,90 Euro
3,90 Euro
3,50 Euro
4,40 Euro

0,331 3,90 Euro

Bio Kracherl Himbeer-Rhabarber 0,331 3,90 Euro

Champagner

Moét & Chandon (v
Brut Imperial

Moét & Chandon
Brut Imperial Magnum

Moét & Chandon )
Ice Imperial
Moét & Chandon )
Brut Imperial Rosé
(M)

Brut Vintage

()
Blanc de Blanc

M)
Rosé

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE
*

0,1 1 19,00 Euro
0,751 135,00 Euro
1,5 | 285,00 Euro

0,751 145,00 Euro

0,751 145,00 Euro
0,751 380,00 Euro
0,751 180,00 Euro

0,751 180,00 Euro
1,5 1 390,00 Euro

Schnaps im Biigelflascherl

von der Edelbrandmanufaktur Guggenbichler
aus dem Chiemgau

,Knodelbeere”
Chiemgauer Geist
aus Waldhimbeeren

+Marillenknodel”
Marillenbrand

aus der Passeier Marille

,Knodelwasser”
Williamsbirnenbrand
aus dem Chiemgau

Zusatzstoffe: 4 = Phosphat, 5 = Farbstoff, 7=SiiBungsmittel, 10 = coffeinhaltig, 11 = Farbstoff Beta Carotin, 14 = Ascorbinsdure + Allergene: M = Schwefeldioxid & Sulfite, A1= Weizen, A3= Gerste

4 cl 14,50 Euro

4 cl 14,80 Euro

4 cl 14,50 Euro

Valentin Burgunder )

Qualitatswein Grauer Burgunder

Weingut Geisser, Pfalz
,Big Bottle"

Griiner Veltliner v
Federspiel Terrassen
Weingut Gattinger
Wachau, Osterreich

Chardonnay ()

Lafoa, Weingut Schreckbichl,

Siidtirol

Beyond The Clouds (v
Weingut Elena Walch,
Tramin-Siidtirol

Weinschorle v
im Steinkriigerl

Rosé
Whispering Angel v

Weingut Chateau d'Esclans,

Cotes de Provence

Rot

Valentin Cuvée v
Qualitatswein Cuvée,
Weingut Geisser, Pfalz
,Big Bottle"

Cornelius )
Merlot Cabernet

Weingut Schreckbichl, Stdtirol
Amarone Della Valpolicella ()

Weingut Massolino,
Piemont, Italien

8,50 Euro
30,00 Euro

61,00 Euro

9,20 Euro
33,00 Euro

11,50 Euro
42,00 Euro

98,00 Euro

12,80 Euro

45,00 Euro

9,00 Euro
32,00 Euro

65,00 Euro

14,80 Euro
54,00 Euro

85,00 Euro

Der Online-Shop fiir herzgemachte

Produkte aus Bayern
www.purbayern.de




