Ein GruB aus der Kiiche

Knodelgerichte sind unsere ganze Lei-
denschaft. Traditionell zubereitet mit
dem besonderen Pfiff. Deshalb freuen
wir uns, Euch seit inzwischen mehr als
20 Jahren auf dem Miinchner Oktober-
fest variantenreiche Knodelgerichte
servieren zu diirfen - ob als Suppe, Vor-
speise, Hauptgericht oder Nachspeise.

Auch in diesem Jahr haben unsere Ko-
che wieder eine abwechslungsreiche
Mischung Eurer beliebtesten Knodel-
gerichte mit neuen Kiichenkreationen
zusammengestellt. Unser diesjahriger
Spezialknodel, der Allgduer Kasspat-
zen-Knodel mit wiirzigem Bergkase auf
angeschwenktem Schmorzwiebel-Ge-
miise, vereint Geschmack und Form
von zwei der beliebtesten kulinarischen
Traditionen bayerischer Kiichenvielfalt:
Kasspatzen groR und rund wie Knodel.
Jede unserer Kreationen ist mit Herz er-
dacht und handgemacht, denn eines ha-
ben alle unsere Knodelgerichte gemein-
sam: Sie sind Ausdruck unserer Liebe
fir regionale, gesunde und schmack-
hafte Zutaten. So wiinschen wir Euch
auch in diesem Jahr einen guten Appe-
tit und viel Spal auf der Wiesn!

Gliick is -
a guada Knodel
mit Soff!

16. September bis 03. Oktober 2023 | www.muenchner-knoedelei.de

Rahmige Steinpilz-Kartoffelsuppe s mit Krauterpesto |

8,80 Euro
10,50 Euro

Vorspeisen zum Knideln

,Dreierlei vom Kas"
Hausgemachter Brotzeitkas owm, frisch anbatzder Obatzder s
und Erdapfelkas ¢, dazu Lauchzwiebeln und Bio-Kartoffelweckerl as

Lowenzahn-Friseesalat, angemacht mit Granatapfeldressing cwik,, dazu
Nocken vom Andechser-Ziegenfrischkdse ¢ und gerdstete Cashew-Niisse na

Roastheef-Scheiben vom bayerischen Weiderind rm
mit Zitronen-RemouladensoBe aick. und kleinen Bio-Bratkartoffeln

,Stenz von der Au“

Der kulinarische Vorspeisenturm (ab 2 Personen)
Hauchdiinn geschnittene Scheiben vom San Daniele Schinken 4, Parmesano
Reggiano ¢, Antipasti-Spielle, Schwammerlsalat m angemacht mit Schnittlauch-
Vinaigrette cwix, Gambas mit Cranberries und Haselnlissen w2 in Kokos-Currycreme,
Greyerzer-Kdsemousseterrine aascrekm, 1,2,5,14 mit Rauchmandeln w1 und Feigensenf,
Mailander Salamistangerl m, Heumilch-Brie ¢ mit Williams-Birnenchutney,
Kartoffel-Praline aiaacrekm, 1, 2,514 mit Triiffel im Aschemantel, Hummus natur mit
Kichererbsen, Sesam und Kreuzkiimmel, dazu ofenfrische Kornstangerl a1azs,
Roggenbrdtchen aaze und Walnussweckerl arazcehs

sLuis Trenker Brotzeitbrettl” -
Scheiben vom Siidtiroler Schinkenspeck r, Tomaten-Basilikumfrischkase s,
angemachter Meerrettich, Meraner Krauter-Kaminwurzen, knackige Radieserl,
Eiszapfen frisch vom Markt, Gemiiseallerlei gefiillt mit Frischkase aicm,
Bergbliitenkase s, feine Kalbfleischpflanzerl aiascrsz mit Majoran, hausgemachtem
Kerndlsenfr, Mini Paprika, sonnengereifte Kirschtomaten und Salzbutter w

»,Cordula Griin Brotzeitbrettl”

Andechser Rahm- und Bergkase s, Feigensenf, mariniertes Marktgemiise a1,
Schnittlauchbutter ¢, Hummus natur aicrex, Veggie Tatar s mit Aubergine
und Artischocke, Linsensalat airie mit Karotten, Krauterfrischkase ,
Malzbrot a1acein mit Curry-Mango-Aufstrich arceixe und viel Griin

pro Pers.

17,80 Euro

19,40 Euro

25,90 Euro

27,80 Euro

19,50 Euro




/* Die Miinchner Knodelei
ist Bio-zertifiziert
von der AbCert AG,

2 Knidel, Knadel, Knddel

Spinatknodel aicrom 18,50 Euro
auf KirschtomatensolRe rs, obendrauf ein bisserl Basilikumpesto s

Knodel vom Bio-Bergkase aicrom — 18,90 Euro
auf frischem Blattspinat mit Parmesanschmelze s 7

Rote Beeteknddel aicrom B 18,80 Euro
auf rahmigem Apfel-Selleriegemiise  mit Meerrettichschmand ¢

,Knodel-Dreier-Looping”“ 21,00 Euro
Spinatknodel aicrem auf Kirschtomatensofe rs,

Kasknodel aicrem auf frischem Blattspinat und

Rote Beeteknodel aicrsm auf rahmigem Apfel-Selleriegemiise

Der Knddelschiitz

Vor 55 Jahren war er der weltweit be-
riihmteste Miinchner: Helmut Winter,
der als Knodelschiitz von Pasing 1967
durch den internationalen Blatterwald
rauschte. Er trotzte der Luftwaffe und
den Amerikanern - in einem Luftkrieg
der ganz besonders humorigen Art.
Den Werbegrafiker storten die Starfigh-
ter aus Fiirstenfeldbruck, die auf dem
Flug liber sein Atelier immer wieder die
Schallmauer durchbrachen. Er lieR eine
Wurfschleuder bauen, um mit echten — B . . .
bayerischen Kartoffelkngdeln auf die © N\ Unser Knodelei Spezialknodel 2023
lastigen Flieger zu schieRen. Nach-
dem die Nachrichten in 72 Landern
der Welt dariiber berichteten, geschah
das Unfassbare. Innerhalb kiirzester
Zeit erhielt der Fliegerhorst den Befehl,
Pasing nicht mehr zu {iberfliegen. Win-

ters beriihmte Knodelschleuder wurde Mun[:hner K"Udﬂlﬂ' KlﬂSSlker

ibrigens sogar bei der Weltausstellung

1967 im deutschen Pavillon ausgestellt Ofenfrischer Schweinebraten 19,50 Euro

und hat jetzt ihre Heimat im Wirtshaus mit Kruste, Kartoffelknodel airev und DunkelbiersoRe asri
in der Au.

R

INARS-ANTR

Allgauer Kasspatzen-Knodel 18,80 Euro
mit wiirzigem Bergkase auf angeschwenktem
Schmorzwiebel-Gemiise aicrem

Steinpilze, Egerlinge, Pfifferlinge und Krautersaitlinge, 24,50 Euro
~¥7T o abgerundet mit Bio-Rahm ¢ und Wiesenkrautern, serviert mit Semmelknodel aicem

Siidtiroler Schlutzkrapfen 19,50 Euro
mit Kiirbis-Apfelfiillung, dazu Walnuss-Pinienkernpesto ani

6 Stiick Rostbratwiirstl c. . vom Metzger Gassner 17,80 Euro
mit Speck-Sauerkraut 1,4, scharfem Meerrettichsenf k und Brotweckerl aice

Wildragout mit Preiselbeeren, Wacholder und Thymian verfeinert, 27,80 Euro
dazu Apfel-Blaukraut em und unsere Breznknodel aiazcrem, 14

Miinchner Schweinshaxe 24,80 Euro
auf abgeschmolzenem Weilbierkraut a1 mit Semmelknodel arcem
und Bratensaft asr

Karl Valentins Knodelgrostl ,,von Kartoffeln- und Semmelnknodeln” aicem 19,00 Euro
mit Ochsenfetzen, Ei, Lauchzwiebeln und frischem Majoran

Bauernschmaus (ab 2 Personen) pro Pers. 33,50 Euro
o 5 Von Allem etwas: ein Stiickerl vom ofenfrischen Schweinebraten mit
KIﬂdBfkﬂUdB| Kruste, rosche Schweinshaxe mit Apfel-Blaukrauteim, 1, kleine Rostbratwiirstl
Fiir unsere kleinen Nirnberger Artc,+ auf deftigem Speck-Sauerkraut v, 1,4, dazu Kartoffel-
Kniidelfreunde haben wir und Semmelknddel aicem, Sowie unseren g’schmackigen Kartoffelsalat atikum

gine extra Kinderkarte.

Fragt's einfach bei der Das konnt's dazu bestellen
Bedienung nach!

GroBe Wiesnbrezn ain, 14 6,80 Euro

Brotweckerl aics 1,50 Euro
l l l Apfel-Blaukraut oder Portion Sauerkraut 1,4 4,90 Euro
Portion Kartoffelsalat aiccxuv, 1 4,90 Euro
Portion Speck-Krautsalat 1,3 « 5,20 Euro
Gemischter Beilagensalat 5,20 Euro

Zu Informationen iiber die deklarations- Zusatzstoffe: 1 = Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = Geschmacksverstarker, 4 = Phosphat, 5 = Farbstoff, 6 = Siistoff, 10 = coffeinhaltig, 11 = Farbstoff Beta-Carotin, 14 = Ascorhinsaure
pflichtigen Allergene und Zusatzstoffe
fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



Gourmet

Monaco-Burger 27,50 Euro

Hausgemachter Sesam Bun aizre. mit rosa gebratenen Filetstreifen,
angeschwenkten Steinpilzen, Bergbliitenkase s, Rucola und unserer einzigartigen
Senf-Honig-Mayonnaise ci, dazu frittierte Kartoffelchips

Bayerisches Ochsenfilet ¢, mit Meersalz und 42,00 Euro
Wildkrautern mariniert, dazu angeschwenktes Tomaten-
Zucchinigemiise &, Rosmarinkartoffeln,

Schalotten-Balsamicojus rek und Limettenbutter s

8 Stiick gebratene Wildfang-Rotgarnelen 38,00 Euro
mit Avocado-Aiolidip aicer,
dazu Kopfsalatherz angemacht mit

Krauter-Vinaigrette cee und Ciabatta ais

Mittags|éuten oo - frvon 1130 - 14.00 uho

Das Knodelei Mittagsmenii

Oktoberfest-Schnitzel vom bayerischen Landschwein aiccx,
mit Meerrettichsenf paniert, dazu Kartoffelsalat aicekum, 1 und Preiselbeeren

YVo©

natirlich gibt's eine vegetarische Alternative:
Safran-Nudeln aic, angeschwenkt mit Stiickerl vom Biiffelmozarella s,
Zucchini, sonnengereiften Kirschtomaten und Basilikumpesto a

Yo©

Miinchner Windbeutel von der Konditorei Willer aicres,
gefiillt mit Pistazien-Amarettocreme, dazu weies Schokoladeneis

25,50 Euro

N "l

Wirtshaus in der Au

Bier und Knddel seit 1301

Fiir die Qualitat der Speisen in unserem
Wiesnzelt garantiert das Wirtshaus in
der Au, die Geburtsstatte der Miinch-
ner Knodelei. Die Stadtteilwirtschaft in
der Lilienstralle 51 - eine der schons-
ten Miinchens - hat eine iiber 100jah-
rige Tradition und ist seit Jahren nicht
nur fir die groRten Knodel der Stadt
bekannt, sondern auch fiir zahlreiche
Knodelvariationen und andere Klassi-
ker der bayerischen Kiiche. Getreu dem
Motto ,Traditionell bayerisch - aber
mit Pfiff“ unterhalt das Wirtshaus in der
Au seine Gaste auch mit zahlreichen
Veranstaltungen wie dem einzigartigen
Koniglich-Bayerischen-Knddelkochkurs.

Nachspeisen - a runde Sach’

Omas Topfen-Zwetschgenknodel cc, 12 auf warmer Bourbon-VanillesoBe crg, 5,6 12,50 Euro

Geeister Knodel cer12 und beschwipstes Kompott von der Wachauer Marille 14,50 Euro
,Gspusi‘ von Amaretjini und Mascarpone aiscerch2, 15,00 Euro
mit karamellisierten Apfeln auf Schokobrownie, dazu Tonkabohnen-Eis

Soufflé aicrs von der Zartbitterschokolade mit Waldfrucht-Rum-Eis cc 14,80 Euro
Das Original: Wiener Kaiserschmarrn aics nach dem Rezept von 1907 16,80 Euro

frisch aus dem Ofen mit Apfel-Birnenkompott und Wildpreiselbeeren

Das Knddelei - Dessertpfanderl (ab 2 Personen) pro Pers. 26,80 Euro
Eis cs von unserer Eismanufaktur, hausgemachte Topfen-Zwetschgenknodel cs, 14,

himmlisches Schokoladen-Soufflé aicrs, Toblerone-Guglhupf arcrer2, geeister

Knddel cerinz von der Wachauer Marille, Miinchner Windbeutel aicrens, ,Gspusi® von

Amarettini und Mascarpone ascereuinz , ofenfrischer Kaiserschmarrn arce mit Apfel-Birnen-

kompott und Wildpreiselbeeren, dazu viel VanillesoRe crs, 5,6 und Beerenragout

Patentkiiche

Mit einem Augenzwinkern wird der Er-
findergeist der Koche der Miinchner
Knodelei mit eigenen Knodelpatenten
gewiirdigt. Und ihre Kreativitat kann
sich wirklich sehen lassen: Ob WeiR-
wurst-, Bratwurst-, Wasabi- oder ein Ori-
ginal-Miinchner-Knddel, ob vom Wiener
Schnitzel oder auch einmal eckig, ob
mit einem Knddelrabatt fiir Nichtbayern
oder zu einer eigenen Hymne serviert
- auf jeder Wiesn bietet die Miinchner
Knodelei fiir ihre Gaste eine Besonder-
heit.

Allergene: A1= Weizen, A2= Roggen, A3= Gerste B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdniisse, F = Sojabohnen, G = Milch, H1 = Mandeln, H2 = Haselniisse, H3= Walnuss, H4 = Cashew, H5 = Pistazie, I= Sellerie, K = Senf, L = Sesam, M = Schwefeldioxid & Sulfite, N = Lupinen, O = Weichtiere  Alle Preise sind Endpreise
(inkl. Bedienung und
gesetzlicher Mehrwertsteuer)



Dank gebiihrt den
Hoflieferanten
der Miinchner Knddelei
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MOET & CHANDON

CHAMPAGNE

ULANN

Biere von @& PAULANER

MaB hrobesert Biew r: 1,01 14,30 Euro
MaB Hinchner Hell Athohotfe; s 1,01 14,30 Euro

(Bier mit niedrigem Stammwiirzegehalt)

1,01 14,30 Euro
8,20 Euro
8,20 Euro

Radlermal a3 4,14

Hefe-WeifSbier NATURTRUB ains (0,5

Hefe-WeifSbier mas 0,51

(Bier mit niedrigem Stammwiirzegehalt)

Alkoholfreie Getrénke

Miinchner Tafelwasser 0,5 | 4,10 Euro

Apfelsaftschorle 0,5 | 5,60 Euro
aus naturtriibem Apfelsaft

Spezi s s 10,14 0,5 | 5,30 Euro
Zitronenlimonade s 0,5 | 5,20 Euro
Coca Cola 45,10, 11 0,331 4,00 Euro
Coca Cola light 457,101 . 0,331 4,00 Euro
Bio-Orangenlimonade [y 0,331 4,00 Euro
Apfelsaft 0,2 | 3,60 Euro

WadlbeiBer 0,33 | 4,40 Euro
Bayerischer, natiirlicher Bio-Krafttrunk

Bio Kracherl Marille-Zitrone 0,331 4,00 Euro
Bio Kracherl Himbeer-Rhabarber 0,33 | 4,00 Euro

Sprizz und Prosecco

JIsar Sprizz“ v
Holunderbliitensirup, Apfelsaft,
Minze, Prosecco & Soda

HLilly“ m

Lillet Rosé aufgegossen mit
Prosecco & Soda, verfeinert
mit Wildberry Limonade

»Cortina Sprizz“ v

02 |

02 |

0,21

Bayerischer Bio-Limoncello, Zitrone,

Prosecco & Soda

Prosecco Frizzante v
Sacchetto, Veneto

0,1 |

14,50 Euro

14,80 Euro

14,80 Euro

9,50 Euro
70,00 Euro

English menu

Menu Italiano
online
OF %
'l-ﬂ;E#u_'

ol = a_

Die Miinchner
Knodelei
auf Instagram

Champagner

e
MOET & CHANDON

CHAMPAGNE

Moet & Chandon v

Brut Imperial 0,751
Moet & Chandon u 1,5 |
Brut Imperial Magnum

Moet & Chandon v 0,751
Ice Imperial

Moet & Chandon v 0,751
Brut Imperial Rosé 1,5 |

Dom Jé/dﬂawn

Dom Pérignon v 0,751
Brut Vintage
Magnum/Doppelmagnum 1,51/ 3 1

Ruinart
Ruinart v 0,751
Blanc de Blancs

Ruinart v
Rosé Brut 0,751
Rosé Magnum 1,5 |

145,00 Euro
310,00 Euro

155,00 Euro

155,00 Euro
325,00 Euro

420,00 Euro

auf Anfrage

195,00 Euro

195,00 Euro
420,00 Euro

Schnaps im Biigelflascherl

von der Edelbrandmanufaktur Guggenbichler
aus dem Chiemgau

,Knodelbeere”
Geist aus der Waldhimbeere

,Marillenknodel” 4 cl 15,80 Euro
Edelbrand aus der Passeier Marille

,Knodelwasser" 4 cl 15,50 Euro
Edelbrand aus der Williamsbirne

,Knodelnuss” 4cl 15,80 Euro
Geist aus der gerosteten Haselnuss

4 ¢l 15,50 Euro

Zusatzstoffe: 4 = Phosphat, 5 = Farbstoff, 7=SiiBungsmittel, 10 = coffeinhaltig, 11 = Farbstoff Beta Carotin, 14 = Ascorbinsdure « Allergene: M = Schwefeldioxid & Sulfite, A1= Weizen, A3= Gerste

Weine

Weil}
Valentin Burgunder v

Qualitatswein Grauer Burgunder

Weingut Geisser, Pfalz
,Big Bottle"

Griiner Veltliner v
Federspiel Terrassen
Weingut Domaine
Wachau, Osterreich

Chardonnay Burgum Novum u
Weingut Castelfeder
Kurtinig, Siidtirol

Beyond The Clouds u
Weingut Elena Walch,
Tramin, Siidtirol

Weinschorle v
im Steinkrigerl

Rosé

Whispering Angel v
Weingut Chateau d’Esclans,
Cotes de Provence

Rot

Valentin Cuvée v
Qualitatswein Cuvée,
Weingut Geisser, Pfalz
»Big Bottle”

Cornelius »
Merlot Cabernet
Weingut Schreckbichl, Siidtirol

Barolo Castiglione v
Weingut Vietti, Piemont, Italien

Tignanello v

0,751

9,00 Euro
33,00 Euro

65,00 Euro

9,50 Euro
35,00 Euro

12,50 Euro
46,00 Euro

0,751 120,00 Euro

05 |

0,751

13,80 Euro

58,00 Euro

1,5 1 120,00 Euro
3,0 | 250,00 Euro

02 |
0,751

1,5 |

02 |
0,751

9,50 Euro
35,00 Euro

70,00 Euro

14,80 Euro
54,00 Euro

0,751 115,00 Euro

0,751 290,00 Euro

Marchesi Antinori, Toscana, Italien
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Der Online-Shop fiir herzgemachte
Produkte aus Bayern
www.purbayern.de

N\




